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Herzlich Willkommen  
liebe Gäste!

Wir möchten, dass Sie sich in unseren Räumen gut aufgehoben fühlen  
und Gemütlichkeit spüren. Was verstehen wir unter Gemütlichkeit?

Schwer zu umschreiben, was das eigentlich ist.  
Aber wenn die Worte fehlen, dann spricht das Herz. Wenn Sie im Ratskeller sitzen, 
brauchen Sie kein Wörterbuch und keinen Dolmetscher, um genau das zu erleben.

Wenn sich auch vieles verändert hat in unserer heutigen Zeit,  
geblieben ist der Wunsch und das Bedürfnis einzukehren an Orte wie diesem.

Wir möchten Sie mit unserer Gastlichkeit verwöhnen: mit einem vielfälltigen 
Angebot an traditionellen, aber auch modern interpretierten Speisen, an frisch 

gezapften einheimischen Bieren und köstlichen Tropfen vom hiesigen Wein.

Regionalität, Qualitätsbewusstsein und Gastfreundschaft  
bestimmen unser Handeln.

Ihre Familie Müller
  und das gesamte Team
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Haxen-Tag (e, g, k, n, 3, 4 , 9, 10)

Grillhaxe vom Schwein knusprig und herzhaft.  
Serviert mit Röstkartoffeln und deftigem Sauerkraut.

Dazu ein Glas 0,3 l frisch gezapftes Bier.
Crispy pork shank with fried potatoes,  

sauerkraut and a 0,3 l beer.

Burger-Tag (a, d, j, 12)

Hereforder Beef mit Feta und Tomate, 
mexikanischer Jalapenos, Salat, Röstzwiebeln, 

Kartoffel-Wedges, BBQ-Sauce,  
roter Burger Bun

Hereforder beef burger with feta, tomatoes, jalapenos, 
salad, roasted onions, red bun and BBQ sauce.  

Included a glass of homemade limonade.

Dienstags

Mittwochs

Donnerstags

19,50

19,90

19,90
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Spareribs-Tag (e, o, 1, 4 , 8, 9, 10, 14)

Zarte Spareribs mit unserer hauseigenen  
BBQ-Sauce. Serviert mit Röstkartoffeln  

und deftigem Sauerkraut. 

Dazu 1 Glas 0,3 l frisch gezapftes Bier.
Marinated ribs, served with fried potatoes,  

sauerkraut and a 0,3 l beer.
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VORSPEISEN | starters 

Hausgemachtes Würzfleisch (a, d, e, g, k, n, 3, 4 , 9) 

aus Geflügel · Pilze · mit Käse überbacken · Baguette 
Homemade chicken ragout with mushrooms, melted cheese and baguette 

8,90
Ziegenfrischkäse mariniert   (a, e, g, k, n, n, 3, 4)  

mit Wildkräutersalat · Trauben-Chutney · Baguette 
Marinated goat cheese, served with herb salad and grape chutney 

14,90

SUPPE | soup 

Tagessuppe 

Angebot je nach Jahreszeit (fragen Sie bitte unser Servicepersonal) 
Seasonal soup recommendation 

7,90

SALAT | salads 

gemischte Salatvariation (e, g, n, 4)  
Marktgemüse der Saison · hausgemachtes Dressing · Croûtons 

Plate of mixed salad with fresh market vegetables and homemade dressing and croutons 
9,50 

Salat Bowl (j, m, g, 4 , 9) – fit und gesund mit vielen Mineralstoffen & Vitaminen 
Blattsalat · Tomate · Gurke · Paprika · Croûtons 

Salat bowl – fit und healthy with minerals and vitamins – 
lettuce, tomato, cucumber, sweet pepper 

ohne Beilage – without satiety side dish  12,50 
wahlweise mit Rinderstreifen with beef strips   + 8,50 

wahlweise mit Hähnchenbruststreifen with chicken strips + 7,50 

Auf Wunsch servieren wir Ihnen dazu gern frische Baguettescheiben.  
Per request we'll serve fresh baguette as well 

1,80

sättigungsbeilage



VEGETARISCHE GENÜSSE | vegetarian dishes 

Geschmorte Spitzpaprikaschote (e, g, 1, 6) 

gefüllt mit Gemüse-Linsensalat · glasierte Kaiserschoten 
Braised pointed pepper with lentils and glazed snow peas  

17,90 

Spinat tagliatelle (a, j, 1, 3, 12) 

mit getrockneten Tomaten · Austernseitlinge 
Spinach tagliatelle with sun-dried tomatoes and oyster mushrooms 

17,50

GERICHTE VOM FISCH | fish dishes 

Saiblingsfilet (b, e, g, 6)  

gebraten · Pack Choi · Duftreis · Kokos-Curry-Sauce 
fried arctic char filet on pach choi and fragrant rice with coconut-curry-sauce 

23,90 

RATSKELLER KLASSIKER | our classics 

Ratsherrenschnitzel (a, d, g, k, n, 3, 4 , 9, 10) 

Paniertes Schnitzel vom Schweinerücken, gefüllt mit Bergkäse und Chorizo · Bratkartoffeln · Salat 
Schnitzel of pork, filled with cheese and chorizo, served with hearty pan fried potatoes and mixed garden greens 

18,90 
mit kleiner Salatvariation – with small plate of mixed salad  22,50

Supreme von der Maispoulardenbrust (e, g, 6) 

dazu Spitzpaprika gefüllt mit Gemüse-Linsen · glasierte Kaiserschoten 
Fried corn fed poultry breast with glazed sugar snow peas and filled peppers and lentils 

23,50
Lammhaxe (d, e, h, 11, 13) 

geschmort · mit sächsischen Kartoffelklößen · Speckbohnen 

lamb shank braised, with saxon potato dumplings and bacon beans 
23,50

vegan
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Essen nährt den Körper, Genuss streichelt die Seele



Rare (blutig) |  Medium rare (saftig rosa) | Medium (rosa) | Medium well (zartrosa) | Well done (durch)

Unsere Garstufen
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Fleischqualität erleben
Wir beziehen unser für Sie ausgewähltes Rindfleisch von zwei Top-Adressen aus unser Region. 

Bei uns bekommen Sie Fleisch von den Aberdeen Angus Rindern der Hof- und Hausschlachterei 
"Händlers" aus Großdobritz, sowie Fleisch vom Hereforder Elbweiderind aus Graditz bei 

Torgau. Aufgrund der artgerechten Haltung der Tiere und der Fütterung mit Weidegras entsteht eine 
ausgezeichnete Fleischqualität. Die Verwertung des kompletten Tieres von "nose to tail" ein Anliegen  

beider Betriebe, dessen Nachhaltigkeit und regionale Frische wir damit gern unterstützen.

Sättigungsbeilage satiety side dish
Ofenkartoffel mit Sour Cream (a, e, 4 , 11) � 7,50

Süsskartoffel Pommes frites (e, k, 4) � 5,50

kartoffel Wedges (h, k)  � 5,50

Bratkartoffeln (h, k)  � 5,50

Pommes frites (e, k, 4)  � 5,50

Saisonale Beilage saisonal satiety side dish
Speckbohnen � 5,50

Pilze der Saison � 7,50

Stangenspargel, Sc. Hollandaise � 10,00

Kaiserschoten � 5,50

Kleine Salatvariation �6,00

SÄTTIGUNGSBEILAGEN | side dishes 

Rinderhüftsteak 

  fein marmoriert · herzhaft im Geschmack  
finely marbled, hearty taste 

200 g 22,50

Filetsteak 
 edelstes Stück vom Rind · lockere Faserstruktur � 

 leicht marmoriert und zart 
noblest piece of beef, loose fiber structure, 

slightly marbled and tender    
180 g 27,00

Rumpsteak 

 sehr saftig · geschmackvoll �  
mit kleinem Fettrand  

very juicy, tastefully, have a small fat rim 
180 g 23,50 | 300 g 27,00

Rib-Eye-Steak  
 saftiges Stück aus Hochrippe mit Fettkern �  

intensiver Geschmack 
juicy piece of prime rib with a fat core, intense taste 

300 g 26,50

Alle Steaks servieren wir mit hausgemachter Kräuterbutter 
satiety side dish (see below)

Lammrücken 
 hervorragende Fleischqualität · saftig · intensiver Geschmack   

excellent meat marbling, very juicy, intense typically taste  
200 g 26,00 

STEAKS | steaks 



FLEISCHGENUSS VOM RIND 

beef meat delight 

Rindercarpaccio (j, 2, 6)  

zarte Rindercarpaccio mit Balsamico-Vinaigrette und gehobeltem Grana Padano 
Carpaccio marinated with balsamico-vinaigrette, topped with grated Grana Padano cheese 

17,50 

Hausgemachte  Sülze vom Rindertafelspitz (a, b, e, n, 4 , 5, 11)  

mit Tataren-Sauce, deftigen Bratkartoffeln und Salatgarnitur 
Beef terrine with sauce tartare, served with fried potatoes and a salad garnish 

17,90
Rinderbraten vom Hereforder Rind (a, d,  e, 11, 13) 

geschmort · Austernseitlinge · Kartoffelgratin · Rotweinsoße  
Braised beef roast in red wine sauce, with oyster mushrooms and potatoes gratin 

22,80
Rinderroulade „Meissner Art“ (a, e, k, n, 4 , 11, 12) 

mit Apfelrotkohl und sächsischen Kartoffelklößen  
Beef roulade Meissen style served with red cabbage and potato dumplings 

21,90 

BURGER | burger 

Black Aberdeen Angus Burger (a, d, e, j, k, n, 1, 4 , 10, 11, 12)  

Aberdeen Angus Beef 200 g · Burgerbun · Käse · Bacon · Gewürzgurke · Tomate · Salat 
rote Zwiebel · Süßkartoffel Pommes Frites · klassische Burgersauce 

200 g black Aberdeen Angus beef, served in a burger bun, with cheese, bacon, gherkin, 
tomato and salad, accompanied by sweet potato fries and tasty BBQ sauce 

20,50

aus eigener herstellung
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BROTZEIT AUS DER KALTEN KÜCHE | apetizers 

Ziegenkäsetaler (m, 2, 5) 

gratiniert mit Honig und Mandeln · lila Feigensenf · Salat 
Goat cheese gratinated with honey und almonds, purple fig mustard und salad 

16,00 
Ratskeller Bratenbrot (a, b, d, e, j, m, 11, 12) 

Brot vom Hausbäcker · belegt mit Braten vom Hereforder Rind · Tataren-Sauce · Gewürzgurken · Zwiebeln  
Bread from the home baker, sliced roast beef, tataren sauce and pickels, red onion 

16,00
Ratsherrenvesper (b, d, e, j, 2, 10, 11) 

Körnerbrot · marinierter Frischkäse · Salami, Schinken, Knacker von  
unserer Hausschlachterei · Oliven · Salatgarnitur 

Grain bread, marinated cream cheese, ham, smoked sausages, salami, olives and salad 
19,90

Kartoffelrösti (a, g, k, n, 2, 3, 4 , 5, 9, 10)  

dazu Hüttenkäse mit Knoblauch und Gurke · Rauchlachs  
Golden hash browns, garlic fresh cheese, cucumber, served with smoked salmon  

17,00

DESSERT | sweet dishes 

Köstliche Praline mit und ohne Alkohol (d, m, 2, 3) 
delicious praline with or without alkohol 

2,50
Sächsische Quarkkäulchen (a, d, k, 2, 3) 

hausgebackene Spezialität auf gezuckertem Apfelmus 
„Quarkkäulchen”, traditional potato and cheese curd cakes topped with sugar and apple sauce 

8,90
 Crème Brûlée (a, d, 1) 

von der Bourbonvanille mit Fruchtsorbet 
Bourbon vanilla crème brulee with fruit sorbet 

8,50

Schokoladen Parfait (a, d, 2,3, 7, 11) 

von dunkler Schokolade mit marinierten Beeren  
Dark chocolate parfait with marinated mixed berries 

9,80
Panna Cotta (d, 11, 13)  

von der Tonkabohne mit marinierten Beeren 
Tonka bean panna cotta with marinated beeries 

8,50

Ratskeller-Despresso (1)  

Köstlicher Espresso mit einem Überraschungsdessert  
Surprice dessert – served with an espresso 

9,90

Unsere Besonderheit
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KUCHEN | cakes 

Sächsische Eierschecke – original hausgebacken (a, d, g, h, k, 3) 
Eierschecke – a regional speciality cake of Saxony 

4,80
Ofenwarmer Apfelstrudel (a, d, g, k, m, 1, 2, 3) 

mit Vanillesoße und frischer Schlagsahne 
Warm apple strudel with a delicate vanilla sauce and freshly whipped cream

ohne Vanilleeis – without vanilla ice 8,50 mit Vanilleeis – with vanilla ice 9,50

Weitere Kuchenauswahl nach Angebot.

EISSPEZIALITÄTEN | ice cream 

Hausgemachte Rote Grütze (d, m, 1, 2, 3, 7)  

mit einer Kugel Vanilleeiscreme 
Traditional red fruit jelly with a scoop of delicate vanilla ice cream 

6,50
Eisschokolade (d, 1, 2) 

Köstliches Schokoladengetränk mit Vanilleeiscreme und Sahne garniert 
a chilled chocolate milk with scoop of vanilla ice cream, garnished with whipped cream 

6,80
Eiskaffee (d, 1, 2, 3, 14) 

Aromatischer kalter Kaffee mit Vanilleeiscreme und Sahne garniert 
A chilled iced-coffee with a scoop of delicate vanilla ice cream, garnished with whipped cream 

6,00
Sektsorbet (g, 1)  

Eine Kugel Sorbet mit prickelndem Sekt aufgefüllt 
sparkling wine sorbet a scoop of sorbet ice cream filled with sparkling wine 

6,50
Gemischter Eisbecher (a, d, 1, 2, 3) 

Jeweils eine Kugel Vanille-, Schokoladen- und Erdbeereis 
ice cream selection a scoop of vanilla-, chocolade- and strawberry ice cream

ohne Sahne – without cream 7,00 mit Sahne – with cream 8,90
Schwedeneisbecher (1) 

Drei Kugeln zartschmelzendes Vanilleeis auf Apfelmus – dazu Sahne und Eierlikör 
3 scoops of vanilla ice cream with apple sauce, garnished with whipped cream and egg liqueur 

10,80
Kugel Eiscreme 
scoop of ice cream 

2,50
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TEE | tea KAFFEE- & SCHOKOLADEN- 
SPEZIALITÄTEN  

coffee and hot chocolate 
Schwarzer Tee  0,25 l �3,90
Assam Mangalam  � 4 – 5 Min. 
ein kräftiger schwarzer Tee 
Darjeeling Pussimbing Bio  � 2 – 3 Min.  
frisch-duftiger First Flush 
Earl Grey  �2 – 3 Min. 
mit edlem Bergamotte-Aroma

Kräutertee  0,25 l  �3,90
Gourmet Kräutertee   � 4 – 5 Min. 
erfrischender Kräuterklassiker
Kamille Bio   �4 – 5 Min. 
wohlschmeckend, aromatisch
Bio-Ingwer    � 4 – 5 Min.  
angenehm süß mit leichter Schärfe
Anis-Kümmel-Fenchel Bio    �4 – 5 Min.   
lakritzähnlicher Geschmack mit leicht süßer Note

Früchtetee  0,25 l  �3,90
Heiss & Innig  � 4 – 5 Min.  
Aromen frischer Himbeeren und Erdbeeren
Gebrannte Mandel (saisonbedingt)   �4 – 5 Min.  
Mandel-Geschmack mit Vanille

Grüner Tee / Rooibos
Marani   �4 – 5 Min. 
Grünteemischung mit exotischen Aromen
Rooibos-Cream-Caramel    �4 – 5 Min. 
sahnig-süßer Karamellgeschmack

Tasse Kaffee Crema (3)  �3,00 

Pott Kaffee Crema (3)  � 5,50 

Kaffee entkoffeiniert (3)  �3,00 

Pott Kaffee entkoffeiniert (3)  � 5,50 

Espresso (3)  � 3,50  
Nach orginal italienischer Art mit rassiger Würze
Doppelter Espresso (3)  �6,00 

Milchkaffee – Café au lait (3)  �5,90 

Kaffee mit viel heißer Milch
Cappuccino (3)  �4,80 

Köstlicher Espresso mit viel Milchschaum
Latte Macchiato (3)  �4,90 

Geschichtet aus Milch, Espresso und Milchschaum
Espresso Macchiato (3)  �3,80 

Espresso mit einer kleinen Menge Milchschaum 
Heisse Schokolade  � 5,80 

dunkel oder weiß
White Chococcino (3)  � 5,80 

Weiße Schokolade mit Espresso veredelt

Saisonbedingt
Glas heisse Zitrone  �3,90
Glühwein  �4,90
Grog  �5,50
Punsch (alkoholfrei)  �4,90

ALKOHOLFREI | soft drinks 

Oppacher Mineralwasser  �0,25 l 3,00 

classic | medium | still� 0,75 l 6,80
Oppacher Softdrinks  �0,25 l 3,30 

Ginger Ale | Bitter Lemon | Tonic Water	
Coca Cola light  �0,2 l 3,50
Aus dem Zapfhahn von  
Oppacher  �0,3 l 3,40 | 0,5 l 5,00
Orangenlimonade (1, 2) | Zitronenlimonade (1, 3) | Spezi 
Tafelwasser | Cariba Cola (1, 3) | Himbeerfassbrause

SÄFTE | juice 

Heide Säfte  �0,2 l 3,40 | 0,4 l 5,90
Apfelsaft | Orangensaft | Sauerkirschsaft | Kiba 
Johannisbeer-Nektar | Bananen-Nektar 
Roter Traubensaft | Tomatensaft
Apfelschorle � 0,3 l 3,50 | 0,5 l 4,90
Saftschorle   0,3 l 3,60 | 0,5 l 5,00
Rhabarberschorle �  0,3 l 3,60 | 0,5 l 5,00 
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FASSBIERE | draft beer 

 Meissner Schwerter Brauerei 
Sachsens älteste Privatbrauerei

Privat Pils 
mildherb und voller Frische im Geschmack 

0,3 l 3,80 | 0,5 l 5,00

Meissner Kellerbier (0,5 l) serviert im Tonkrug  
naturbelassene Bierspezialität mit leichter Hopfen- und Zitronennote

Sankt Afra Dunkel 
Röstig und kantig – unser Bier zu kräftigen Speisen

Natur Radler 
Kombination aus hellem Vollbier und original Meißner Zitronenfassbrause

Diesel  

Cola und Pilsner gemischt

0,3 l 3,90 | 0,5 l 5,50

SAISONALE BIERE | saison beer 

Sind nur zu bestimmten Jahreszeiten erhältlich. Unser Personal gibt dazu gern Auskunft.

Meissner Schwerter Brauerei 
Sachsens älteste Privatbrauerei

Maibock 

ein vollmundiges, kraftvolles Bier mit einem honigsüßem Abgang 
Elbsommer 

ein obergäriges, naturtrübes Bier mit Aromen von Apfel, Birne und Holunder
Bennator Bockbier 

vollmundig und kräftig im Geschmack, mit einer charakteristischen Malznote

0,3 l 3,90 | 0,5 l 5,50

FLASCHENBIERE | bottled beer 

Bier ist der überzeugendste Beweis dafür,  
dass Gott den Menschen liebt und  

ihn glücklich sehen möchte.
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Weihenstephan  
Hefeweissbier 
hell | alkoholfrei  

0,5 l 5,80

Bellheimer  

alkoholfrei 
0,33 l 4,50

Indian Pale Ale  

Craft beer · Kalthopfung · 
Fruchtaromen 
0,33 l 4,80



SPIRITUOSEN | spirits 
Weinbrände
Feiner alter Wilthener  �2 cl 3,70
Remy Martin VSOP Cognac  �2 cl 4,70 

Whisky
Jack Daniel's Tennessee Whiskey   �4 cl 6,90 

amerikanischer Whisky – Mix aus  
Karamell, Vanille und Holz-Aromen
Dimple Scotch Whisky  �4 cl 8,90 

12 Jahre in Eichenholzfässern gelagert	  
Laphroaig  �4 cl 8,70 
schottischer Whisky mit Rauch  
und Torf-Aromen
Highland Park  � 4 cl 8,70 

schottischer Whisky – fruchtig und  
etwas rauchig
Penderyn  �4 cl 8,90  

Wales – fruchtig und sehr sanft

Gin
Bombay Sapphire 37,5 %  �2 cl 3,50
Handrick's 44 %  �2 cl 3,70
Der Schwatte 44 %  �2 cl 3,90 
Erlebe Ulf Kirsten's Gin

Grappa 

Grappa  �2 cl 3,70 

Trinkbrantweine
Wodka  �2 cl 3,30
Nordhäuser Doppelkorn  �2 cl 3,30

Aquavit
Malteser Kreuz  �2 cl 3,30
Linie Aquavit  �2 cl 3,30 

Liköre
Eierlikör im Schokobecher  �2 cl 3,50
Baileys Creme Likör  �2 cl 3,20 

Kräuter
Radeberger Bitter  �2 cl 3,40
Jägermeister – eisgekühlt  �2 cl 3,40
Wilthener Gebirgskräuter  �2 cl 3,40
Ramazzotti  �2 cl 3,40
Müller Drei �2 cl 3,80 
Kräuterlikör mit feiner Kaffeenote 

BESONDERES AUS DER REGION 

Privatbrauerei Meißner Schwerter
Augustus Porter Bierbrand   �2 cl 3,90

Winzergenossenschaft Meißen
Meissner Weinlikör von der Scheurebe � 2 cl 3,90
Sächsischer Weinhefe-Edelbrand �2 cl 3,90
Tresterbrand vom Traminer  �2 cl 3,90

Spezialitätenbrennerei Schloss Proschwitz
Meissner Apfelbrand  �2 cl 4,00
Meissner Schlehengeist  � 2 cl 4,00
Meissner Himbeergeist  � 2 cl 4,00
Meissner Schattenmorellenbrand  � 2 cl 4,00
Meissner Williamsbrand  �2 cl 4,00
Meissner Marillenbrand  � 2 cl 4,00
Meissner Quittenlikör  �2 cl 3,90
Meissner Himbeerlikör  � 2 cl 3,90
Weinbergspfirsichlikör  �2 cl 3,90

APERITIF | aperitifs 
Martini Bianco / Rosso (1, 2, 4)  � 5 cl 4,90
Campari Bitter auf Eis (1)  �5 cl 4,90

Longdrinks – ein Schuss leichte Lebensart
Ratskeller Lillet Unsere besondere Empfehlung �2 cl 8,00 

(mit Lillet | Holundersirup | Prosecco | Tonic | Limette)
Aperol Spritz (Aperol | Prosecco | Soda)  � 0,2 l 8,50
Hugo (Holundersirup | Prosecco | Soda)  �0,2 l 8,50
Ramazzotti Rosato Duo  �0,2 l 8,50 
(Rosato | Tonic | Soda | Limette)
Campari Orange  �0,2 l 8,50
Gin Tonic (mit Bombay Sapphire)  �0,2 l 8,80
Gin Tonic (mit Hendrick's)  �0,2 l 10,80
Gin Tonic (mit Der Schwatte)  �0,2 l 9,90
Bacardi Cola  �0,2 l 8,50
Wodka Cola  �0,2 l 8,50
Whiskey Cola  �0,2 l 9,90 

Alkoholfrei 

Ratskeller Summer Light  �0,2 l 8,00  

(Holundersirup | alkoholfr. Sekt | Limette | Minze | Soda)
Freshmaker  �0,2 l 8,00 

(Limette | Rohrzucker | Ginger Ale)
Gin Tonic (alkoholfrei, mit Tangueray)  � 0,2 l 8,50
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Müllers Sinfonie
Was für ein Wein ...

Hier passt einfach alles. Toll performt, mit der lebendigen Frische vom Müller-Thurgau,  
Chardonnay und Riesling, ist dieses Zusammenspiel unverwechselbar.  

Neben viel fruchtigem Stoff sorgen eine feine Mineralität und ein zarter Schmelz für ein  
elegantes, cremiges Mundgefühl. Für Genuss mit Ihren Gästen bei uns ein einmaliges Erlebnis!

Vom Weinböhlaer Gellertberg – Säure 5,0 g/l, Restzucker 7,0 g/l, Alkohol 12,5 % vol
Glas 0,1 l 4,50 | Glas 0,2 l 8,50 | Flasche 0,75 l 29,50

Gern können Sie unsere Hausmarke in einer Geschenkverpackung käuflich erwerben. 

Unterstützen Sie unser Projekt – 2 € vom erzielten Umsatz pro Flasche gehen zugunsten  

der Arche Meißen – denn Kinder brauchen starke Partner, die Zukunft möglich machen.

Müllers Sinfonie
Eine Klasse-Kreation vom Weingut Steffen Loose mit einem LEO-Etikett  

mit Sammlerpotential von Kay Leonhardt.

Mit Stolz präsentieren wir Ihnen unseren neusten Spross!

Weingut Steffen Loose · Niederau · Sachsen 
chardonnay 

Spätlese, Weißwein, trocken 
Floral-fruchtige Aromen vom gelben Weinbergpfirsich,  
frisch geschälte Orange und gerösteten Pinienkernen.

Glas 0,1 l 4,50 | Glas 0,2 l 8,50 | Flasche 0,75 l 29,50
edition 

Weinböhlaer Gellertberg, Qualitätswein, feinherb 
Riesling-Traminer – feinwürzig, nach Rosen, Limette und Ingwer.
Glas 0,1 l 4,50 | Glas 0,2 l 8,50 | Flasche 0,75 l 29,50

WEISSWEINE | white wine 



Tradition verpflichtet
Der Ratskeller in Meißen gehört zu den traditionsreichsten Lokalen der Stadt.  

Er befindet sich im Rathaus Meißen, errichtet von 1471 bis 1478. Das Gebäude im spätgotischen 
Stil ist sehr imposant und beherrscht den Marktplatz. 1995 wurde die historische  

Raumstruktur und die spätgotische Gebäudehülle wiederhergestellt. Eine Spendenaktion 
ermöglichte die abschließende Sanierung und Fertigstellung des historischen Rathauses.

Die Betreiber des Ratskellers wirkten zu jener Zeit nicht nur als Pächter der  
Stadt Meißen, sondern beeinflussten mit dieser Gaststätte auch die Versorgung,  

die Kommunikation und die sozialen Strukturen der Stadt Meißen.

1475 
Der „alte“ Ratskeller wurde erstmals erwähnt.  
Der Ratskeller besaß das Recht, wie auch der 

Domkeller, fremde Biere auszuschenken. 
Hier erhielten die Ratsherren, die Kirch- und 

Schuldiener sonntags ihren „freien“ Tischdrunk. 

1726
Erweiterung des „alten“ Ratskellers,  

auch „Oberkellerstube“ genannt.

1830 
Der Wirt darf im neu erbauten Saal im  
Rathaus Tanzveranstaltungen abhalten.

1938
werden die Gefängniszellen der Stadt in 
den Hof verlagert. Den Platz im östlichen 

Teil der Wagenhalle beanspruchen jetzt die 
Ratskellerküche und die Polizei. 

1903
Am 3. Juli empfängt die Bürgerschaft den sächs. 

König Georg vor dem Rathaus. Der Ratskeller liefert die 
Speisen für 25 hochrangige Persönlichkeiten im Rathaus.

1939/1940
Neben Lastenzügen, einer Bier- und Speisekühlanlage und 
neuen Möbeln werden auch die Toiletten an veränderter 

Stelle sowie ein Windfang eingerichtet. Zu dieser Zeit 
wohnten der Wirt einschließlich der Angestellten 

(Mädchen, Burschen und Mamsell) im Hofgebäude auf 
dem Grundstück. 

1950
ist der Ratskeller eine GmbH. Später gehört er  

zur HO (Handelsorganisation). Betrieben wurde diese  
in der Preisstufe 3. Die HO war ein staatliches 

Einzelhandelsunternehmen der DDR.
2013 

stellte der Ratskeller den Betrieb ein.
2015

Am Ostermontag, dem 14. April, wird 
durch Familie Müller, Inhaber von 
Müller Restaurants, der Ratskeller 

wiedereröffnet. Vorausgegangen waren monatelange 
Umbaumaßnahmen, Renovierungen und eine 

aufwendige, komplette Neugestaltung der Innenräume.
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Königlicher Besuch am 3. Juli 1903 Markt mit Rathaus in Meißen, um 1900
Neueröffnung am 14. April 2015

Alte Aufnahme vom Ratskeller Innenaufnahme um 1970
Alte Aufnahme um 1970
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Unser Ratsherrentrunk 2 cl gereicht  
im ehrwürdigen Messingbecher –  

ein aromatische Kräuterlikör

Ratsherren, so ist es Sitte und Brauch, 
bestimmen die Geschicke der Stadt  
durch kluge Entscheidungen auch.

Nach langen Beratungen geben sie kund: 
"Es ist geschafft, besiegeln wir es mit dem Ratskeller Trunk".
Auch Ihr, liebe Gäste, gönnt Euch nach dem Speisenfeste 

einen solchen Trunk 
 und gebt Eurem Wohlbefinden Kund.

Sehr zum Wohl!
Eure Ratsherren und Ratsherrinnen  

vom Ratskeller

RatsherrentrunkRatsherrentrunk

WEISSWEINE | white wine 

Weinbau Frederic Fourré · radebeul · Sachsen 
Gutedel  

Radebeuler Goldener Wagen, DQW, trocken  
Hellgelber Wein, Duft nach Wiesenkräutern, weißen Blüten und Birne. 

Glas 0,1 l 4,50 | Glas 0,2 l 8,50 | Flasche 0,75 l 29,50 
Kerner  

Radebeuler Goldener Wagen, DQW feinherb  
Süßes, exotisches Bouquet nach Ananas, Mango und Passionsfrucht, feines Restzucker-Säure-Verhältnis. 

Glas 0,1 l 4,50 | Glas 0,2 l 8,50 | Flasche 0,75 l 29,50

Weingut Schloss Proschwitz · Prinz zur Lippe VDP · Sachsen 
Elbkilometer 454 

DQW, trocken 
Ein Cuvée aus Müller, Elbling und Grauburgunder. Aromen von Lindenblüten, Honig und Margeriten. 

Glas 0,1 l 4,50 | Glas 0,2 l 8,50 | Flasche 0,75 l 29,50
Grauburgunder  

Schloss Proshwitz, VDP Ortswein, Kabinett, trocken 
Im Duft an Honigmelone und getrocknete Aprikose mit leichter Vanille- und Bananennote erinnernd.  

Glas 0,1 l 5,00 | Glas 0,2 l 9,50 | Flasche 0,75 l 33,50 

Scheurebe  
Schloss Proschwitz, VDP Ortswein, trocken 

Im Geruch geprägt von Ananas, Mandarine und Mango. Im Geschmack ein fruchtig zarter Muskatton  
mit feiner stachelbeerartiger Säure und intensiver Cassisfrucht im Abgang. 

Glas 0,1 l 5,00 | Glas 0,2 l 9,50 | Flasche 0,75 l 33,50

2 cl 3,60



Wein enthält Sulfite.

Sächsische Winzergenossenschaft Meissen 
Sauvignon Blanc 

Bereich Meißen, DQW, trocken  
Duft nach gelber Paprika, kräutrich und exotische Aromen. 

Glas 0,1 l 4,00 | Glas 0,2 l 7,90 | Flasche 0,75 l 27,50
Weissburgunder 

Bereich Meißen, DQW, trocken 
Er duftet nach Apfel, Birne und etwas Mirabelle. 

Glas 0,1 l 4,00 | Glas 0,2 l 7,90 | Flasche 0,75 l 27,50
Traminer 

Pillnitzer Königlicher Weinberg, Spätlese, trocken  
Fruchtig, blumig und elegant, Duft nach weißem Flieder und zarten Rosen. 

Glas 0,1 l 4,50 | Glas 0,2 l 8,50 | Flasche 0,75 l 29,50
Kerner  

Bereich Meißen, DQW, trocken  
Das Bukett ist frisch und fruchtig, mit feinen Aromen von Pfirsich und Ananas.  

Die Farbe ist grün-gelb. 
Glas 0,1 l 4,00 | Glas 0,2 l 7,90 | Flasche 0,75 l 27,50

Weingut Schuh · Sörnewitz · Sachsen 
Elbling 

Meißner Klausenberg, DQW, trocken 
Der kleine Bruder des Rieslings, frisch und fruchtig. 

Glas 0,1 l 4,50 | Glas 0,2 l 8,50 | Flasche 0,75 l 29,50
Müller Thurgau 

Bereich Meißen, DQW, trocken 
Fruchtig, frisch, leicht und verspielt. 

Glas 0,1 l 4,00 | Glas 0,2 l 7,90 | Flasche 0,75 l 27,50

Weingut Lehmann · Diesbar-Seusslitz · Sachsen 
Goldmuskateller 

DQW, trocken 
Muskatumspielter Wein mit frischer Mineralität. 

Glas 0,1 l 4,50 | Glas 0,2l 8,50 | Flasche 0,75 l 29,50
Bacchus 

DQW, trocken 
Hellgelber, feinfruchtiger süffiger Wein mit knackigen Apfelnoten. 

Glas 0,1 l 4,50 | Glas 0,2l 8,50 | Flasche 0,75 l 29,50
Weisser Sommertraum 

Cuvée halbtrocken 
Fruchtig, frisch, lebendiger Sommerwein. 

Glas 0,1 l 4,00 | Glas 0,2l 7,90 | Flasche 0,75 l 27,50
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Das Leben ist zu kurz,  
um schlechten Wein zu trinken!



Weingut Jan Ulrich · Diesbar-Seusslitz · Sachsen 
Kernling  

Seußlitzer Heinrichsburg, Spätlese, lieblich 
Kernling ist eine Mutation vom Kerner. Fruchtig mit angenehmer Süße an exotische Früchte erinnernd. 

Glas 0,1 l 4,50 | Glas 0,2 l 8,50 | Flasche 0,75 l 29,50
Solaris  

Seußlitzer Heinrichsburg, DQW, trocken 
Fruchtig, kräftig mit exotischen Aromen. 

Glas 0,1 l 4,00 | Glas 0,2 l 7,90 | Flasche 0,75 l 27,50

Rothes Gut Meissen – Tim Strasser · Meissen · Sachsen 
Cuvée Meissen weiss  

Bereich Meißen, DQW, trocken  
Die Cuvée wurde aus den Rebsorten Muscaris, Grauburgunder und Solaris gekeltert und ausgebaut.  

Aromen von Citrus und Apfel, Birne und Banane, welche von dezenten grünen  
Noten nach Heu und Melisse ergänzt werden. 

Glas 0,1 l 4,50 | Glas 0,2 l 8,50 | Flasche 0,75 l 29,50
Goldriesling  

Bereich Meißen, DQW, trocken 
Im Glas erscheint er in einem hellen Gelb mit leichten grünen Reflexen.  

Aromen von Birne und Banane.  
Glas 0,1 l 4,50 | Glas 0,2 l 8,50 | Flasche 0,75 l 29,50 

Weingut Vincenz Richter · Meissen · Sachsen 
Auxerrois  

Meißner Kapitelberg, DQW, feinfruchtig  
Natürliche Kreuzung von Heunisch und Pinot. Weißburgunderähnlich,  

ausgeprägte Aromen von reifer Birne und Quitte vermischt mit getrockneter Aprikose. 
Glas 0,1 l 4,50 | Glas 0,2 l 8,50 | Flasche 0,75 l 29,50 

Riesling  
Meißner Kapitelberg, DQW, trocken  

Typische Aromen von Pfirsich, Apfel und Stachelbeere. 
Glas 0,1 l 4,50 | Glas 0,2 l 8,50 | Flasche 0,75 l 29,50

Weinmanufaktur am Mariaberg 
Grauburgunder  

Mariaberg, DQW, trocken  
Kräftige Grapefruit, zarter Pfirsich und Birne bestimmen die Frucht.  

Den Wein charakterisiert eine lange Maischestandzeit. 
Glas 0,1 l 4,50 | Glas 0,2 l 8,50 | Flasche 0,75 l 29,50  

Fellbacher Weingärtner eG Württemberg 
Riesling  

Fellbacher Goldberg, DQW, feinherb  
Ein rassiger, harmonischer, runder Wein – ideal zu Vorspeisen und Fisch. 

Glas 0,1 l 3,90 | Glas 0,2 l 7,50 | Flasche 1,0 l 28,50
Pinot Blanc  

Edition C, trocken 
Spielerischer Duft nach heimischen Früchten, dazu ein zarter Schmelz und eine dezente Säure. 

Glas 0,1 l 4,00 | Glas 0,2 l 7,90 | Flasche 0,75 l 27,50 
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Weingut Herzer · Naumburg-Rossbach · Saale-Unstrut 
Weissburgunder 

DQW, trocken 
Feinfruchtig, in der Nase leichte Pfirsichnoten. 

Glas 0,1 l 3,90 | Glas 0,2 l 7,50 | Flasche 0,75 l 26,00
Grüner Silvaner  

DQW, halbtrocken 
In der Nase und am Gaumen gelbe Früchte, ausgewogenes Süße-Säurespiel.  

Glas 0,1 l 3,90 | Glas 0,2 l 7,50 | Flasche 0,75 l 26,00 

ROSÉWEINE | rose wine 

Meissner Ratskeller Schieler 
Bereich Meißen, DQW, halbtrocken  

Der Wein zeigt sich mit blumigen und fruchtigen Aromen von Himbeeren,  
roten Waldbeeren, einem Hauch Limetten und einer angenehmen Restsüße. 

Glas 0,1 l 4,00 | Glas 0,2 l 7,90 | Flasche 0,75 l 27,50

Müller Restaurants Hausmarke 

Weingut Vincenz Richter · Meissen · Sachsen 
Schieler 

Kapitelberg Rotling, DQW, trocken 
Aus weißen und roten Trauben gekeltert. Beerendüfte von Erdbeeren und Heidelbeeren sammeln sich im Glas. 

Glas 0,1 l 4,50 | Glas 0,2 l 8,50 | Flasche 0,75 l 29,50 

Weingut Schuh · Sörnewitz · Sachsen  
Der Rosa Schuh 

Schieler, DQW, trocken 
Rotling aus den Trauben Kerner und Dornfelder. Mit Duft aus anregenden  

Himbeer- und Erdbeeraromen, die von Limette und Eisbonbon begleitet werden.  
Geschmacklich erkennt man rote Beerenfrüchte und eine verspielte Säure. 

Glas 0,1 l 4,50 | Glas 0,2 l 8,50 | Flasche 0,75 l 29,50

PASSEND ZUM WEIN | wine snacks 

Knabbergebäck 
5,80

Käsewürfel mit Oliven  
9,50

Ich liebe meinen Wein,  
denn mein Wein hat noch niemals gefragt,  

wie viele ich schon vor ihm hatte



ROTWEINE | red wine 

Sächsische Winzergenossenschaft Meissen 
Regent 

DQW, trocken 
Tiefdunkel und würzig. Aromen von Schattenmorellen, Johannisbeeren und dunkler Schokolade.  

Glas 0,1 l 4,80 | Glas 0,2 l 8,90 | Flasche 0,75 l 29,80

Weingut Steffen Loose · Niederau · Sachsen 
Spätburgunder 

Weinböhlaer Gellertberg, DQW, trocken  
Duft nach dunklen Beeren und Schattenmorellen. 

Glas 0,1 l 4,80 | Glas 0,2 l 8,90 | Flasche 0,75 l 29,80

Weingut Schloss Proschwitz · Prinz zur Lippe VDP · Sachsen   
Elbkilometer 454 

DQW, trocken 
Ein Cuvée, elegant, natürlich und leicht. 

Glas 0,1 l 4,50 | Glas 0,2 l 8,50 | Flasche 0,75 l 29,50 

Weingut Schuh · Sörnewitz · Sachsen 
Dunkelfelder  

DQW, trocken  
Kräftiger, eleganter Rotwein, Aromen von Johannisberen und Brombeeren. 

Glas 0,1 l 5,00 | Glas 0,2 l 9,50 | Flasche 0,75 l 33,50

Fellbacher Weingärtner eG · Württemberg 
Schwarzriesling 

Fellbacher Goldberg, DQW, feinherb  
Ein aromatischer, weicher und doch fülliger Wein, der  

hervorragend zu vielen Fleischgerichten passt. 
Glas 0,1 l 3,90 | Glas 0,2 l 7,50 | Flasche 1,0 l 29,00

Pinot Noir 
Edition C, DQW, trocken 

Rubinrot, Duft nach hochreifen Waldbeeren, dazu eine samtige Fülle im  
Geschmack sind die besonderen Vorzüge dieses Spätburgunders. 
Glas 0,1 l 3,90 | Glas 0,2 l 7,50 | Flasche 0,75 l 26,00

Weingut Herzer · Naumburg-Rossbach · Saale-Unstrut 
Blauer Zweigelt   

DQW, trocken 
Kräftige Waldfrüchte, reife Tannine, vielschichtig. 

Glas 0,1 l 4,00 | Glas 0,2 l 7,90 | Flasche 0,75 l 27,50
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Weisswein-, Roséwein- oder Rotweinschorle (0,2 l)  
leichte erfrischende Weinschorle 

5,50

Leichte Erfrischung



SEKT | sparkling wine 
Müller Restaurants Hausmarke 
Deutscher Sekt trocken, Flaschengärung  

Ein feinfruchtiger Cuvée mit zarten Aromen von Frucht und  
Gewürznoten, verführt mit angenehmen Säurespiel. 

Glas 0,1 l 4,20 | Flasche 0,75 l 24,00
Weissburgunder „Benno von Meissen“ 
Deutscher Sekt, extra trocken, Flaschengärung  

In zarthellem Gelb präsentiert sich dieser Sekt im Glas.  
Die feine Frucht erinnert an Citrus, Quitte und Apfel. 

Glas 0,1 l 4,40 | Flasche 0,75 l 26,50
Scheurebe „Benno von Meissen“ 

Deutscher Sekt b.A., trocken, Flaschengärung  
Klassisch in der Flasche vergoren.  

Elegant mit Aromen von Cassis und Stachelbeere. 
Flasche 0,75 l 28,50

„Benno von Meissen“ Blanc  
alkoholfrei 

Frisch und fruchtig. 
Glas 0,1 l 4,10 | Flasche 0,75 l 24,00

Weingut Vincenz Richter 
Winzersekt 

Riesling, halbtrocken 
Angenehmer Mousseux, exzellent und frisch. 

Glas 0,1 l 4,40 | Flasche 0,75 l 26,50
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Allergene:  
a) Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse, b) Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse, c) Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse,  

d) Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse, e) Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse, f ) Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse,  
g) Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentration, h) Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse, j) Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene 
Erzeugnisse, k) Lupine und daraus gewonnene Erzeugnisse, l) Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse, m) Senf und daraus gewonnene 

Erzeugnisse, n) Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse, o) Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Zusatzstoffe:  
1) mit Farbstoff, 2) mit Konservierungsstoff, 3) Antioxidationsmittel, 4) Geschmacksverstärker, 5) Geschwefelt, 6) Geschwärzt,  

7) Gewachst,  8) mit Süßungsmitteln, 9) mit Phosphat, 10) mit Nitritpökelsalz, 11) mit Milcheiweis, 12) mit Eiklar,  
13) unter Verwendung von Sahne, 14) koffeinhaltig, 15) chininhaltig, 16) mit Taurin

Let's talk about Sekt, 
baby!

Weingut Schloss Proschwitz  
Apfelschaumwein (Cidre),  

Angenehmer Mousseux, exzellent und frisch. 
Flasche 0,33 l 6,90 

Alkohol 3 % vol

Leichte Erfrischung



Wir belohnen Ihre Treue zu Müller Restaurants mit  
5 % BONUS auf alle gastronomischen Leistungen. 
Diesen können Sie sammeln oder ab der zweiten 
Nutzung bei einem neuen Besuch in all unseren Häusern 
einlösen. Beachten Sie bitte, dass eine Nachtragung des 

Bonus nur 7 Tage lang möglich ist. Schnell kann dabei  
ein größerer Betrag zusammenkommen und Sie  

genießen mal einen Abend auf unsere Kosten.
Fragen Sie bitte unser freundliches Personal.

Bewirb Dich unter 
info@ratskeller-meissen.de

Mit unseren Schlemmer-Gutscheinen verschenken 
Sie kulinarische Erlebnisse und schöne Stunden in einem  

der schönsten Restaurants und Cafés von Meißen.



Mü  er
Restaurants

Mehr Informationen finden Sie unter www.mueller-restaurants.de 

Free-WLAN-Passwort: Ratskeller

Domkeller
Das älteste Gasthaus in Meißen,  
seit 1470

Domplatz 9 · 01662 Meißen 
Telefon 03521 457676

ÄLTESTE GASTSTÄTTE MEISSENS
SEIT 1470

Ratskeller
Direkt am Markt in der  
historischen Altstadt

Markt 1 · 01662 Meißen 
Telefon 03521 7274740

Café am Dom
Das Café im historischen Tonnen- 
gewölbe an der Burgbergspitze

Domplatz 5 · 01662 Meißen 
Telefon 03521 404486

Gastlichkeit  
in bester Lage von Meißen

info@mueller-restaurants.de · www.mueller-restaurants.de
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